SEJOUR

Plongez au coeur de l'univers de
Gustave Courbet a travers un séjour
unique sur les terres qui ont inspiré
ses plus grandes ceuvres. Découvrez
Ornans, son musée, les savoir-faire
comtois et les paysages majestueux de
la vallée de la Loue et du Lison.

Vous apprécierez...

* La variété des visites guidées, entre
art, patrimoine et traditions.

* La beauté naturelle des sources
du Lison et de la Loue.

* La découverte des savoir-faire
ancestraux et de lhistoire comtoise.
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Dés 190 € par personne

Ornans

2 jours
et 1 nuit

Inclus dans le tarif

l***

* Hébergement en héte
(base chambre double).

+ Taxe de séjour.

* Entrées et visites guidées indiquées
au programme.

* Les repas mentionnés (entrée, plat,
dessert, 1/4 de vin et café).

Ce qu'il faut prévoir
* Transport noninclus.

lufomalious

— et reservation

Marie Pezzoli

marie@valleedelaloue.com
(0033) (0)7 49 6157 62

Office de Tourisme Destination Loue Lison

7, Rue Pierre Vernier 25290 ORNANS
wwuw.valleedelaloue.com

Ce produit est commercialisé par Doubs Tourisme, organisme

immatriculé au registre des opérateurs
de voyages et de séjours : IM025100001




JOUR #1
Visite guidée d’'Ornans

Pour débuter cette journée, profitez d'une visite guidée
d’Ornans durant laquelle vous retracerez histoire
de laville et du peintre. De son atelier aux ruelles et

maisons typiques, chaque recoinvous transportera
dans le passé passionnant de cette cité comtoise .

Apreés cette balade apaisante au rythme de la
Loue, riviere emblématique de la Vallée, nous
vous invitons a prendre place a votre table, un
déjeuner complet et local vous attend !

Visite guidée du Musée Courbet et du Musée
de la vie d'avant
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Nous vous proposons d'admirer ses ceuvres au
cours d'une visite guidée du musée Courbet, sa
maison natale. Chaque salle vous transportera
dans les thématiques favorites de ce peintre réaliste
comme la nature et la condition humaine. Une

visite incontournable pour comprendre cet artiste
ayant suscité de nombreuses polémiques.

Poursuivez la reconstitution de l'histoire franc-
comtoise de 1850 a 1930 a travers la visite
commentée du Musée de lavie d’avant. Ces mises en
scene en costumes d'époque vous permettront de
découvrir les métiers anciens, le monde paysan, la
vie bourgeoise et les traditions franc-comtoises.

Installation dans votre hotel 3* avant
de profiter d'un diner convivial.
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“La forme de la saline est pure comme celle que décrit
le soleil dans sa course” cite Claude Nicolas Ledoux,
architecte visionnaire de la Saline royale d’Arc-et-Senans.
Séjournez une nuit de plus en plein coeur de ce monument
classé au patrimoine de 'UNESCO et retracez son histoire !

JOUR #2
Vallée de la Loue ou du Lison

Petit-déjeuner a l'hétel, puis départ en
autocar pour une matinée en pleine nature.
Avous de choisir votre exploration :

+ Vallée du Lison & Source du Lison : Admirez 'une
des plus belles résurgences de France, avec ses
eaux bleu-vert et sa cascade jamais tarie.

* Vallée de la Loue, sa source et ses villages
pittoresques : Partez a la découverte des paysages
emblématiques immortalisés par Courbet.

Déjeuner complet traditionnel.

Visite guidée de la Taillanderie ou découverte
du Hameau du fromage

Deux options s'offrent a vous : la visite incontournable
de la Taillanderie Philibert. Cette ferme atelier du

XIXe siécle, classée monument historique, propose

une réelle immersion dans le métier ancestral de la
fabrication d’outils taillants. Votre guide vous expliquera
les étapes de réalisation d'une faux avec la mise en
fonctionnement de la machinerie hydraulique et de

la soufflerie entiérement en chéne. Vous passerez par

le magasin des expéditions, la salle des forges, etc.

ou

La découverte du Hameau du Fromage qui, entre tradition
et modernité, vous fera voyager a travers les secrets de la
fabrication des fromages comtois (morbier, comté, etc.).

A travers des galeries d'expositions, un cinéma grand
écran et une dégustation, vous retracerez le parcours
depuis la collecte du lait jusqu’a U'affinage en cave.
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